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Seit über 90 Jahren und über drei Generationen hinweg haben wir bei Paprimur eine Kunst perfektioniert, die eng mit der
Herstellung von Paprika und Gewürzen verbunden ist. Die Kunst, uns durch das exakte Vorgehen zu unterscheiden – ohne
Ausreden und ohne Abkürzungen. Denn wir glauben, dass aus Präzision Qualität entsteht. Sicherheit. Vertrauen. Nähe. Und
natürlich jedes einzelne Gewürz, das unsere Kunden als perfekt erachten können.

Über Paprimur
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Kommerzielles Dossier



In der Auswahl unserer Rohstoffe am Ursprungsort und
ihrer vollständigen Rückverfolgbarkeit in allen Phasen des
Prozesses, garantiert durch das IQS (Integral Quality
System). Aber auch in unserer Fähigkeit, unsere Produkte
an die spezifischen Anforderungen jedes Kunden
anzupassen und ihnen dabei eine optimale Versorgung zu
gewährleisten.

Präzision in unserem Produkt
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Es gibt nur einen Weg, ein sichtbares Aushängeschild für
Ehrlichkeit, Exzellenz und Präzision zu werden: Die Qualität
unserer Produkte und Dienstleistungen durch präzise,
messbare und überprüfbare Protokolle, Prozesse und
Verpflichtungen zu sichern, damit unsere Gewürze in jedem
relevanten Parameter genau den Anforderungen unserer
Kunden entsprechen.

Präzision in unserer Vision
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Präzision in unserem Qualitätsniveau

Technologie im Dienste
von Qualität und

Sicherheit
Die Integration verschiedener Protokolle und
innovativer Technologien in jeden unserer Prozesse
ermöglicht es uns, optimale hygienische und
sensorische Eigenschaften zu gewährleisten,
unterstützt durch Daten, die uns zahlreiche Zertifikate
in den Bereichen Qualität und Lebensmittelsicherheit
eingebracht haben.
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Erhaltene
Zertifikate

Verbände,
denen wir angehören
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Präzision in unserem Service

Wir glauben, dass Präzision auch durch die Fähigkeit
entsteht, langanhaltende Geschäftsbeziehungen
aufzubauen, die auf Vertrauen und der Erfüllung von
Verpflichtungen basieren. Die Gewissheit, dass du die
jährlich benötigte Menge an Produkten erhalten wirst,
steigert deine Effizienz und Rentabilität. Sofortiges
Reagieren auf jede Situation oder unvorhergesehenen
Bedarf ist wirklich das, was richtig gemacht werden muss.
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Ökologie und Nachhaltigkeit
Bei PAPRIMUR setzen wir uns für einen ökologischen und nachhaltigen Anbau ein. Dies
bedeutet nicht nur, die Natur zu respektieren, sondern auch die natürlichen Ressourcen zu
bewahren sowie das Wohl und die Rechte der lokalen Gemeinschaften zu schützen. Unsere
Verbindung zu unseren Kunden beruht nicht nur auf der Effizienz unserer Dienstleistungen
oder der Qualität unserer Gewürze. Sie steht auch für die Art und Weise, wie wir unsere
Tätigkeit und Investitionen durchführen, mit einer Reihe von Verpflichtungen gegenüber
Menschen, Gesellschaft und Umwelt, die auf präzisen Werten beruhen, die unsere
Gegenwart leiten und unsere Zukunft inspirieren, auf der Grundlage nachhaltiger Werte.

Präzision in unseren Verpflichtungen
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Ein vielfältiger Katalog von hochwertigen
Geschmacksrichtungen, der in der Lage ist, das
breite Spektrum an Bedürfnissen und
Anforderungen der Lebensmittelindustrie zu
erfüllen.

Qualität und Sicherheit

Präzision in unserem Katalog
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https://paprimur.es/producto/


Paprika Bio-Paprika
Scharfer

Cayennepfeffer

capsicum

Paprika

Edelsüß
Geräucherter

Paprika
Süße

Oleoresin
Scharfe

Oleoresin

Zerkleinerter

Cayennepfeffer
Gemahlener

Cayennepfeffer Chilis Paprikaflocken

Capsicum
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Vogelaugenchili

Paprika
Bio-Geräucherter

Bio-Gemahlener

Cayennepfeffer
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https://paprimur.es/productos/pimenton-dulce/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ahumado/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ahumado/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ecologico/
https://paprimur.es/productos/pimenton-picante/
https://paprimur.es/productos/oleorresina-dulce/
https://paprimur.es/productos/cayena/
https://paprimur.es/productos/oleorresina-picante/
https://paprimur.es/productos/cayena-triturada/
https://paprimur.es/productos/cayena-molida/
https://paprimur.es/productos/chilis/
https://paprimur.es/productos/hojilla/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ecologico/
https://paprimur.es/productos/pimenton-picante/
https://paprimur.es/productos/oleorresina-dulce/
https://paprimur.es/productos/oleorresina-picante/
https://paprimur.es/productos/cayena/
https://paprimur.es/productos/cayena-triturada/
https://paprimur.es/productos/cayena-molida/
https://paprimur.es/productos/chilis/
https://paprimur.es/productos/hojilla/
https://paprimur.es/productos/cayena-ojo-de-pajaro/
https://paprimur.es/productos/cayena-ojo-de-pajaro/
https://paprimur.es/productos/cayena-molida-ecologica/
https://paprimur.es/productos/cayena-molida-ecologica/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ahumado-ecologico/
https://paprimur.es/productos/pimenton-ahumado-ecologico/


MohnsamenKümmel

Gewürze

Knoblauch Sternanis Lebensmittelfarbe Kreuzkümmel

Gewürze
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Zitrusschalen Kurkuma

VanillezuckerSafranAnis Curry Bockshornklee Muskatblüte Fenchel Kardamom
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https://paprimur.es/productos/ajo/
https://paprimur.es/productos/ajo/
https://paprimur.es/productos/alcaravea/
https://paprimur.es/productos/alcaravea/
https://paprimur.es/productos/amapola/
https://paprimur.es/productos/anis-estrellado/
https://paprimur.es/productos/colorante-alimentario/
https://paprimur.es/productos/cominos/
https://paprimur.es/productos/cortezas-de-citricos/
https://paprimur.es/productos/curcuma/
https://paprimur.es/productos/anis-grano/
https://paprimur.es/productos/azafran/
https://paprimur.es/productos/azucar-vainillada/
https://paprimur.es/productos/curry/
https://paprimur.es/productos/fenogreco/
https://paprimur.es/productos/flor-de-macis/
https://paprimur.es/productos/hinojo/
https://paprimur.es/productos/amapola/
https://paprimur.es/productos/anis-estrellado/
https://paprimur.es/productos/colorante-alimentario/
https://paprimur.es/productos/cominos/
https://paprimur.es/productos/cortezas-de-citricos/
https://paprimur.es/productos/curcuma/
https://paprimur.es/productos/anis-grano/
https://paprimur.es/productos/azafran/
https://paprimur.es/productos/azucar-vainillada/
https://paprimur.es/productos/curry/
https://paprimur.es/productos/fenogreco/
https://paprimur.es/productos/flor-de-macis/
https://paprimur.es/productos/hinojo/
https://paprimur.es/productos/cardamomo/
https://paprimur.es/productos/cardamomo/


IngwerCassiazimt Senf Muskatnuss Pfeffer

12

Zwiebel Koriander

PimentGewürznelkenMischung Pfeffer Pfeffer Pfeffer Vanilleschote
GrünerFünf-Pfeffer

Weißer

Schwarzer Rosa

aus Ceylon
Zimtrinde

Kommerzielles DossierGewürze Gewürze

https://paprimur.es/productos/canela-cassia/
https://paprimur.es/productos/jenjibre/
https://paprimur.es/productos/mostaza/
https://paprimur.es/productos/nuez-moscada/
https://paprimur.es/productos/pimienta-blanca/
https://paprimur.es/productos/cebolla/
https://paprimur.es/productos/cilantro/
https://paprimur.es/productos/clavo/
https://paprimur.es/productos/cinco-pimientas/
https://paprimur.es/productos/pimienta-jamaica/
https://paprimur.es/productos/pimienta-negra/
https://paprimur.es/productos/pimienta-rosa/
https://paprimur.es/productos/pimienta-verde/
https://paprimur.es/productos/vainilla-en-rama/
https://paprimur.es/productos/canela-cassia/
https://paprimur.es/productos/jenjibre/
https://paprimur.es/productos/mostaza/
https://paprimur.es/productos/nuez-moscada/
https://paprimur.es/productos/pimienta-blanca/
https://paprimur.es/productos/cebolla/
https://paprimur.es/productos/cilantro/
https://paprimur.es/productos/cinco-pimientas/
https://paprimur.es/productos/clavo/
https://paprimur.es/productos/pimienta-jamaica/
https://paprimur.es/productos/pimienta-negra/
https://paprimur.es/productos/pimienta-rosa/
https://paprimur.es/productos/pimienta-verde/
https://paprimur.es/productos/vainilla-en-rama/
https://paprimur.es/productos/canela-ceylan/
https://paprimur.es/productos/canela-ceylan/


Dill Provence

Majoran

Getrocknete aromatische Kräuter

Basilikum
Kräuter der

Pfefferminz Lorbeer Kamille

Oregano Petersilie Rosmarin Thymian Kräuter

Getrocknete
aromatische Kräuter
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Provenzalische
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https://paprimur.es/productos/eneldo/
https://paprimur.es/productos/finas-hierbas/
https://paprimur.es/productos/hierbabuena/
https://paprimur.es/productos/laurel/
https://paprimur.es/productos/manzanilla/
https://paprimur.es/productos/mejorana/
https://paprimur.es/productos/oregano/
https://paprimur.es/productos/perejil/
https://paprimur.es/productos/romero/
https://paprimur.es/productos/tomillo/
https://paprimur.es/productos/hierbas-provenzales/
https://paprimur.es/productos/albahaca/
https://paprimur.es/productos/albahaca/
https://paprimur.es/productos/eneldo/
https://paprimur.es/productos/finas-hierbas/
https://paprimur.es/productos/hierbabuena/
https://paprimur.es/productos/laurel/
https://paprimur.es/productos/manzanilla/
https://paprimur.es/productos/mejorana/
https://paprimur.es/productos/oregano/
https://paprimur.es/productos/perejil/
https://paprimur.es/productos/romero/
https://paprimur.es/productos/tomillo/
https://paprimur.es/productos/hierbas-provenzales/


Kontaktieren
Sie uns!

Sprechen wir
darüber?

PAPRIMUR S.L.

B30394001

Calle Baco Pg. Ind. de Fortuna nº24,
(30620), Fortuna, Murcia (España)

(+34) 968 68 70 00

Das präzise Gewürz

(+34) 682 688 287
(+34) 689 786 206

sales@paprimur.es
sergio@paprimur.es

paprimur.es

newsletter

https://paprimur.es/contacto/
https://wa.link/e8kqj2
https://wa.link/fo8frg
mailto:sales@paprimur.es
mailto:sergio@paprimur.es
https://www.paprimur.es/
https://www.paprimur.es/newsletter

