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Depuis plus de 90 ans et 3 générations, chez Paprimur, nous avons perfectionné un art étroitement lié à la production de
paprika et d'épices. L'art de se différencier en faisant les choses comme elles doivent être faites. Sans excuses ni raccourcis.
Parce que nous croyons que la précision est synonyme de qualité. La sécurité. La confiance. La proximité. Et, bien sûr,
chacune des épices que nos clients peuvent considérer comme parfaites.

Â propos de Paprimur
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Dans la sélection de nos matières premières à la source
et dans leur traçabilité intégrale à toutes les étapes du
processus, garantie par le SQI (Système de Qualité
Intégrale). Mais aussi dans notre capacité à adapter nos
produits aux exigences et aux besoins précis de chacun
de nos clients, tout en assurant un approvisionnement
optimal. 

la précision dans nos produits
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Il n'y a qu'une seule façon de devenir une référence visible
d'honnêteté, d'excellence et de précision : en assurant la
qualité de nos produits et services par le biais de protocoles,
de processus et d'engagements précis, mesurables et
vérifiables, garantissant que nos épices correspondent
exactement à ce que nous sommes tenus d'être dans tous les
paramètres pertinents pour chaque client.

précision dans notre vision
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précision de notre niveau de qualité

La technologie au
service de la qualité et

de la sécurité
L'intégration de divers protocoles et de technologies
innovantes dans chacun de nos processus nous
permet de garantir des qualités sanitaires et
organoleptiques optimales avec des données qui nous
rendent dignes de divers certificats de référence en
termes de qualité et de sécurité alimentaire. 
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Certificats
obtenus

Associations auxquelles
nous appatenons
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précision dans nos service

Nous pensons que la précision découle également de
notre capacité à établir des relations professionnelles
durables basées sur la confiance et le respect des
engagements. Que le fait de pouvoir garantir la quantité
de produits dont vous aurez besoin sur une base annuelle
vous permet d'être plus efficace et plus rentable. Que
réagir immédiatement à toute situation ou imprévu lié à ce
dont vous avez besoin, c'est vraiment bien faire les
choses.
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Écologie et durabilité
Paprimur s'engage en faveur de l'agriculture biologique et durable. Nous sommes non
seulement respectueux de la nature, mais aussi de la préservation des ressources
naturelles et du bien-être et des droits des communautés locales. Le lien établi avec nos
clients n'est pas seulement lié à l'efficacité de notre service ou à la qualité de nos épices. Il
réside également dans la manière dont nous menons nos activités et nos investissements.
Avec une série d'engagements envers les personnes, la société et l'environnement, fondés
sur des valeurs précises qui guident notre présent et inspirent notre avenir sur la base de
valeurs durables.

précision de nos engagements

8
© 2024. Tous droits réservés. Toute reproduction totale ou partielle, diffusion ou consultation sans l'autorisation expresse de la société est interdite. Y compris les éléments conceptuels, d'intention et de contenu.

dossier commercial



Un catalogue varié d'arômes de qualité, capable
de couvrir le large éventail de besoins et
d'exigences des entreprises alimentaires.

Qualité  et sécurité

la précision dans notre catalogue
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https://paprimur.es/producto/
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Contactez
nous!

Pouvons-nous parler ?
PAPRIMUR S.L.

B30394001

Rue Baco Pg. Ind. de Fortuna nº24,
(30620), Fortuna, Murcia (Espagne)

(+34) 968 68 70 00
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(+34) 682 688 287
(+34) 689 786 206

sales@paprimur.es
sergio@paprimur.es

paprimur.es
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